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Przystawki w bufecie 

 Półmisek mięs pieczystych z sosem tatarskim 

 Pasztety z sosem żurawinowym 

 Rożki schabowe z musem chrzanowym 

 Jajka faszerowane pastami smakowymi 

 Swojskie wędliny z piklami

Śledzie w oleju lnianym i marynowaną cebulą 

 Jaja faszerowane w skorupkach, smażone na maśle klarowanym 

 Półmisek serów (min 4 rodzaje) z bakaliami 

 Twarożek ze szczypiorkiem i rzodkiewką

Tymbaliki z perliczki z jajkiem

Świeże warzywa: pomidor, ogórek, papryka kolorowa

 Sałatka jarzynowa

Sałatka śledziowa z burakami i jajkiem (pod szubą)

Chrupiące pieczywo chleb ciemny, bagietka, bułki wieloziarniste, bułki tradycyjne

Masło, jogurty, dżemy

Płatki śniadaniowe

Pikle, marynaty, chrzan i ćwikła 

Bufet ciepły 

 Żurek na wędzonce, z białą kiełbasą i grzybami 

 Biała kiełbasa zapiekana z cebulą karmelizowaną

Jajecznica / Jajka po Benedyktyńsku

Boczek pieczony 

 Puszyste naleśniki dla najmłodszych 

Bufet słodki

 Domowe ciasta świąteczne 

 Sernik krakowski, keks, ciasto kruche z makiem i morelami, ciasto marchewkowe, ciasto malinowe 

 Owoce filetowane

Cena osoba dorosła 180 zł | Cena dziecko 3 – 10 lat 100 zł | Dziecko 0 – 3 lata bez opłat

Ś n i a d a n i e  W i e l k a n o c n e  


